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econémico inteligente de las cooperativas agroalimentarias
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Actividades en Innovacion Tecnologica Sostenible CICYTEX

eGrupo Operativo Transnacional en innovacion tecnologica sostenible (GOTi)

eBenchmarking de buenas practicas para la innovacion tecnoldgica
sostenible

e Asesoria técnica a la innovacion tecnoldgica sostenible
eHerramienta de Vigilancia Tecnoldgica en el Sector Agroalimentario

eAcciones de formacion y capacitacion para la innovacidn sostenible
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Estudio de Benchmarking en Buenas Practicas en Innovacion Tecnolodgica
Sostenible

12 Fase

Fueron identificadas 60 buenas practicas en Innovacion Tecnolodgica Sostenible y fue realizada una
comparativa entre la “practica habitual utilizada” y la considerada como “buena practica” bajo una
perspectiva de sostenibilidad (Econédmico,social y medioambiental)

2? Fase

Tras la identificacion, han sido realizadas mas de 1.500 validaciones de éstas entre las Cooperativas
de las 6 regiones (muestra representativa de 30 Cooperativas por region

Estas encuestas fueron realizadas por los técnicos de las Federaciones de Cooperativas. Las Practicas
identificadas y seleccionadas servira para dar mas informacidn cualitativa para las siguientes
actividades del Proyecto
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* Una buena practica no es tan sélo una practica que se define buena en si
misma, sino que es una practica que se ha demostrado que funciona bien
y produce buenos resultados, y, por lo tanto, se recomienda como
modelo. Se trata de una experiencia exitosa, que ha sido probaday
validada, en un sentido amplio, que se ha repetido y que merece ser
compartida con el fin de ser adoptada por el mayor nimero posible de
personas.

® Efectivay exitosa

e Sostenible

® Sensible a los asuntos de género
® Técnicamente posible
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Areas de trabajo: Lacteos, Carnico, Frutas y Hortalizas, Aceites y
Enologia

1. Innovacidn en Procesos Industriales. Incremento de calidad y seguridad.
Conservacion, calidad, automatizacion, etc...
2. Innovacion en Productos. Funcionales. Nuevos formatos y formas de consumo.

3. Sostenibilidad y Ciclo de Vida. Reduccion de la cantidad de materias primas
empleadas, el uso de métodos productivos mas seguros, limpios y de menor
consumo energético. Economia Circular

4. Aplicacion de las Tecnologias de la Informacion y la Comunicacidn a la Industria
Agroalimentaria. Trazabilidad

5. Legislacion. Aditivos e ingredientes, envases, biotecnologia, etiquetado

AGROSMARTcoop e



BUENAS PRACTICAS

EN INNOVACION TECNOLOGICA EN
COOPERATIVAS AGROALIMENTARIAS

Eﬁterieg N 2 CENTRO DE INVESTIGAGIONES JUNTA DE EXTREMADURA
Sudoe e e

Comayeria de Boonomia & Infraestructaras
<" AGROSMARTcoop:

http://www.agrosmartcoop.eu/manual-de-buenas-practicas/

CENTRO DE INVESTIGACIONES
CIENTIFICAS Y TECNOLOGICAS
uuuuuuuuuuuuu



DETERMINACION DEL MOMENTO Practica Habitual
OPTIMO DE RECOLECCION DE LA £ ent gt e e oot

leccion, entendido como 1a Separacion - in embargo, es frecuente aiin encontrar
AC E IT LJ % A de la aceituna del drbol por derribo, estd  como practica habitual en el sector, no
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ligado a tres factor tener fado y determinado estas varia-

EUROPEAN UNION e —— « Resistencia mecinica del pedinculo  bles o efectuarlas de forma incorrecta.

@ Descripcion técnica'de la buena practica L sl encontramos, recosida prematura

‘ , . . A n n graso de la aceituna y cali- itunas qu e producen rendimien-
el S e e

: Las herramientas que se proponen para poder estable-  En aceite: Efecto sobre la produccion del ofivo  200€Z Color verde y muy frutado; o |

er el momento dptimo de recoleccion de la aceituna, 3 1 Grado de Acidez e e
izar en cada lote homogéneo son:

2 findice de percxidos jemss, debe tenerse en cuenta: St e arerls i
En aceituna: 3K232.K270, 8K Procedencia de la aceituna que sere-  llo-pajay menos aromticos. Isuaimente,
1 Determinacién del indice de madurez . s coge. esfrecuente recoleccionesy transportes
de aceitunas procedente de suelo o da-
fiadas por plagasy/o enfermedades mez-
e fifardicho momento optimo [ e
cuerdo con éste. de recoleccion en base a las posibilida-
o5 0 no que presenta la aceituna en LA Consecencia mds directa es la falta
de control del producto obtenido, e
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Sanitario
ido graso
‘minacion de humedad
5.Determinacion de extractabilidad

2Deterrinacion de Estac
3 Determinacion de cont:
Dete

d dela aceitunay cali- Forma de realizar la recoleccion (mé-
osible fijar el desti- todos)

S

de recoleccion d
Vendra fijado de forma simplificada por un valor de in-
dice de madurez maximo ominimo, cuanto a cantidad y cal

o presenta caracteristi
encaminado a Ia toma de decision nece.. decible, ligadosobretodo con pér jdade
Requisitos para la implementacién saria e fijar el destino final comercialde  Calidad y cantidad.

BenchMarking
-cin de Aceituna.

io habilitado, métodos de analisis, squips @ Econémicas
Mayor conocimiento del valor de la materia prima y productos a obtener, enre-
acion a cantidad y calidad.
Mayor producto de calidad.
Mayor cantidad

S . Calidad mis estandarizada.

éIAlnconvementes Menor incidencia de impredecibles, de cambios de desting, retirada de produc-
tos.

Optimizacion de costes.

je Recol
Esp.

& Prciinto e Deturain
« Laboratorio de andlisis de
rungm\r—

Cion e Momento Optimod
stras de aceitunasy acel

élé Ventajas

« Conocimientoa priori delas

cteristicas * Lavariabilidad ex

ente entre camparias oleicolas

ENOLOGIA

5.1 SEGUIMIENTO DEL PROCESO DE MADURACION DE LAUVA

materia prima. atendiendo a condiciones climiticas de cada aiio,
* Mayor capacidad dﬁd»:r,Kmn sobredestinomateria  situaciones agronomicas diferentes, variedades, Sociales
primay producto final Que provocan variaciones en proceso de fip:

« La recoleccién de la aceituna segin momento de maduracion, en funcion de su

* Asegurar ymantener la calidad de aceitunasy cantidad de aceituna y su calidad.
+ Necesidad chas de recoleccion destinocomercialirpicauna mayor organizacén aprovechaiento deapro-
52 . Ia calidad del producto, evi anuaimente, adap alos indices de madurez

CLASIFICACION Y DETERMINACION DE LA CALIDAD DE LA UVA EN BODE|
ESTINO obtenidos. oo “m seguridad alimentaria.
* Aumentode la calidad del producto.

Mayor control sobre balance de
mientos, calidad, rentabilidad.

materias, agota

5.3 TRANSPORTE DE LA VENDIMIA ADECUADO
5.4 CONTROL TERMICO DE LOS PROCESOS ENOLOGICOS

PROCESADO MEDIANTE ALTA PRES|C’N LGte(nnlﬂg\zdelas altas presiones hi- do par alta presién es &l mantenimiento

5.5 DISMINUCION DEL GRADO DE OXIDACION Y AUMENTO DE LA LIMPIDEZ DE LOS MOSTOS EMPLEA- L T hme e dRemee

DOSEN LA VINIFICACION DE VINO BLANCO DROSTATICA PARA PROLONGAR S v e ool el e

te los ali it elevad i6nde product lidad

5.6 DISMINUCION DE LAS CANTIDADES DE SULFITOS (S02) \/‘ DA UT' L Y O O BTEN ER N U EVOS :v;’;‘::;:smnhwdr:l:hsc:d::omw\: ir;aﬁllsmférals;zxmmn
5 .t n i r venci:)nzll!en.le,es decir, productos con

57 ELABORACION DE BEBIDAS DE BAJA GRADUACION ALCOHOLICA A PARTIR DE MOSTOS DE UVA JDUCTOS CARNICOS i Sl Sl el e i

d tinica para las empresas del sector
io.

538 GESTION DE RESIDUOS ipcion técnica de la buena practica

ENVASADO EN BAG IN BOX denominadas corio emergentes; el una reduccién enelrecuento demicroorganismos simi-
bs presiones hidrostiticas es el mé-  lar a la pasteurizacion térmica tradicional, motivo por

sonmi g 1! il Sl etatecnologlase conoce taincomo e
en someter al alimento a elevados rizacién Fria. El proceso es muy sencilo: los alimentos
Jidrostitica (400-700 MPa) Py for ' emtasaos seeclocaten nferks déla s seony
tinuacion inyec flindro,

o
o

5.10 EMPLEO DE LEVADURAS AUTOCTONAS

moc més
de forma normal. Asi, en el interior del tanque se alcan-

bites presiones inactiva microorga- 2 ! :
y alterantes de los alimentos me-  fiamosena fosa més profunda del océano.

siGn enlugar de calor, consiguiendo

itos para la implementacion

fe esta aplicando en numerosas empreszs del sector cérnico. De hecho,ya hay més de 300
onamiento a nivel industria

éB Inconvenientes

Idelproductoshafectarelsavory . El principa inconveniente es ol elevado coste de
i i conservanites, uebdo - los equipos, lo que supene una inversion inicial muy
..o patosenos yalcer
inposs idad deunscontaminacin rusada poserio 3
denprocess post nvasedo
ny expansion a pafses de maxina exigencia
Coma EEUL Y Japon
Froteccn de & marcs. Segridad dimentria cnproduc-
o “ready to eat” E processdo por atas presiones e ums
inervencionde etaldadval dadayprobada sobre Liste
aimonell..idealpara productos de akoriesgo
e contaminac on como lonchesdos,enirs o dados

alta.
* Elprocesadose aplica en discontinuo (‘batch”) enel
productoya envasado.

Desarrollo de productos innovadores. Producto
uncorsles (o en sl con Omega ) ucen

seenproductoal acioyen
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Valores absolutos

Castilla

Consideraciones estudio validacion

Haorte

la Ewskadi Extremadura|Galida de ﬁ”;f;fﬁa TOTAL %
Mancha Portugal "9
N°® Total
e 344 237 349 27 279 | 1.538 100
rdmiento
il 312 134 302 18 252 | 1.296 84,27
f;f"m 237 108 152 9 190 864 56,18
Porcentajes
Castilla Horte My
La Euskadi Extremadura |Galica de R TOTAL -
Mancha Portugal qutama
N°® Total
Freoaln i 237 349 27 279 | 1.538 100
"m"ggﬁf 90,70 | 77,64 86,53 66,67 90,32 |1.296 84,27
%
ementaddn 68,90 | 45,57 43,55 33,33 63,10 | 864 56,18
BE.PP.

AGROSMARTcoop

Sudoe

<" AGROSMARTCo0p

European Regional Development Fur ind




Consideraciones estudio validacion

* Vida util de productos alimentarios

® Gestion y valorizacion de residuos y subproductos
®* Nuevos formatos de conveniencia

* Alimentos mas saludables

®* Mejora de procesos para control de calidad

® Seguridad alimentaria
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ASESORIA EN INNOVACION
TECNOLOGICA SOSTENIBLE

JUNTA DE EXTREMADURA
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® Servicio de asesoramiento y acompanamiento empresarial
personalizado, mediante el cual las cooperativas
agroalimentarias del espacio SUDOE dependientes de los
beneficiarios participantes en el proyecto podran ser
asesoradas sobre la incorporacion de procesos, nuevas
técnicas o tecnologias sostenibles y nuevos productos. Estos
servicios abarcaran los 5 sectores estratégicos del SUDOE
contemplados en el proyecto y que son aceites, carnes,

enologia, lacteos y vegetales.
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e Las Cooperativas podran realizar consultas relacionadas con los 5
sectores que se trabajan dentro del proyecto.

® Dichas consultas seran analizadas por los expertos cada una de las areas
y se dara contestacion a ellas o derivacion a la Entidad o servicio
adecuado para su resolucion.

e Al tratarse de una actividad recogida en un proyecto de Competitividad
Empresarial y no de Investigacion o innovacidn, no es posible realizar
orientaciones y asesoramiento que conlleven la realizacidon de ensayos,
analisis o realizacion de actividades de investigacion, desarrollo

tecnologico o innovacidn tecnoldgica.
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® Caracterizacion de aceites
® Tecnologia de la elaboraciéon en almazara.

® Transformacion, almacenamiento, procesado vy
envasado de aceite

®* Nuevos productos a partir de aceitunas y aceites
® Determinacion y aumento de la vida util del aceite
® Analisis sensorial de aceite

AGROSMARTcoop @ 14 |
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Productos Carnicos Lrcsosmartay

e Calidad de la carne y productos carnicos
® Estudio de vida util de carne y productos carnicos
® Tecnologias de elaboracion productos carnicos

® Tecnologias de conservacion y envasado de carne y
productos carnicos

® Aplicacidon de nuevas tecnologias a la industria carnica
® Desarrollo de productos carnicos saludables

AGROSMARTcoop @ 15 |
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® Evaluacion de la calidad de mostos y vinos

® Tecnologia de elaboracion en planta piloto.
Transformacion, almacenamiento, proceso y envasado

® Analisis sensorial de uva, mosto y vino
® Caracterizacion y valorizacion de mosto y vino
® Desarrollo y preparacion de bebidas fermentadas

AGROSMARTcoop @ 16 |
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Productos Lacteos Lrcsosmartay

e Caracterizacion y analisis nutricional de leche, queso y productos
lacteos

® Analisis sensorial de queso y productos lacteos
e Estudio de vida util de queso y productos lacteos

® Nuevos productos, formatos y formulacion de queso y productos
lacteos

® Tecnologias de conservacion y envasado leche, queso y productos
lacteos

® Tecnologia de elaboracion de queso y productos lacteos

AGROSMARTcoop & 17 |



Frutas y Hortalizas ooty

e (Caracterizacion y analisis nutricional de alimentos de origen vegetal

e Aumento de la vida util, la calidad y la ampliacion del calendario de
oferta de frutas y hortalizas

®* Tecnologias de conservacion postcosecha y envasado de productos
vegetales

®* Tecnologia de elaboracion de productos vegetales en iv gama
® Obtencion de nuevos alimentos de origen vegetal
® Procesado, caracterizacion y analisis de aceituna de mesa

® Analisis sensorial de frutas, hortalizas y productos elaborados de origen
vegetal

AGROSMARTcoop & 15 |



PLATAFORMA DE VT/IC

AGROSMARTcoop
http://cicytex.aimplas.es/
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PLATAFORMA VT/IC AGROSMARTcoop

e Captura, categorizacion y filtrado de informacidn
e Configuracion de fuentes > 220 fuentes

e Tipologias de informacion (9 categorias)

 Arbol de tecnologia (6 sectores + Sostenibilidad)
e Glosario de términos > 260 términos

e Cuatro idiomas iterreg
e Registros > 35.000 Sudoe
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AGROSMARTCOOP - PLATAFORMA DE VT/IC
AGROSMARTcoop VT/IC es una exclusiva herramienta de vigilancia tecnologica e inteligencia competitiva desarollzada en el marco del proyecto
AGROSMARTCoop. Esta plataforma se dirige principalmente a cooperativas, empresas y asoCiacionss empresaniales pero tambien investigadores, centros

tecnoldgicos y de investigacion e instituciones vinculadas, que de forma directa o indirecta se dediquen o guarden relacion con algunos de los sectores,

Seleccione cualquiera de los 6 sectores estratégicos, con sus comrespondientes subsectores o cateqorias para acceder a su informacian estratégica:

)

ENOLOGIA HORTOFRUTICOLA

[[w]

CARNICO SOSTENIBILIDAD ALIMENTACION ANIMAL

AGROSMARTcoop e |
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FORMACION A COOPERATIVAS
AGROALIMENTARIAS
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MOMBRE DE LA
ACTIVIDAD

Capsula Formativa Compostaje sostenibilidad y

Monografico A mazarero processs

Monografico Bodeguero procesos

_ d%
 sostenibil
meﬁ?@f E‘ﬂﬁsﬂdcﬂ%
de calidad en las de vida
almazaras Innovacion en
B wl s

Monografico

AGROSMARTcoop

SECTOR
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Horizontal

Acsite de dliva:

Aceite de oliva
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FUNDAMENTOS TECNOLOGICOS DE LA FLABORACION DEL QUESO:

cooperativas MEJORA DE LA CALIDAD EN QUESOS ARTESANALES DE LECHE CRUDA

agro-almentarias

Castuera (Badajoz), 15 de marzo de 2018
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Muchas gracias por la atencion

CONTACTO

Francisco Hinojal Juan
Gestion de Proyectos y Programas de |+D+i

Centro de Investigaciones Cientificas y Tecnoldgicas de Extremadura
Email: francisco.hinojalj@juntaex.es

http://cicytex.juntaex.es
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