SNACK
DE DIOSPIRO
DESIDRATADO

DESCRICAO DO PRODUTO:

ORIGEM:
Castelo Branco (Portugal)

MATERIA-PRIMA:
Didspiro.

PROCESSAMENTO:
Lavagem, corte e desidratagdo.

INGREDIENTES:

Didspiro.

INFORMACAO NUTRICIONAL:

Informagédo nutricional Por 100 g Método
, Cadlculo Regulamento (UE

ntigfien eEl AL, 558 e IS
Gordura (g) <0,10 NP 2105:1983, Van Gulik

. Cdlculo Regulamento (UE)
Hidratos de carbono (g) 85,00 N° 1169/2011 25 de Outubro
Fibra (g) 2,80 NP 2029:1983
Proteinas (g) 3,00 Método Kjeldahl
Sodio (mg) 11,40 Absorcdo atémica
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SNACK DE DIOSPIRO DESIDRATADO

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Resultados
Mesdfilos aerdbios 53 UFC/g
Bolores 20 UFC/g
Leveduras 30 UFC/g
Coliformes totais <10 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

pH (25 °C)
Acidez (mEq/100 g)
Humidade (%)
aw (25 °C)
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Método

ISO 4833-1:2013
ISO 215627-2:2008

ISO 21527-2:2008
ISO 9308-1:2000
ISO 16649-2:2015

5,80
18,40
7,20
0,373
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